ADEQUATION

de compétences

FICHE DE POSTE

Assurer I'entretien des locaux et le service de
restauration en cuisine collective

Nettoyages des batiments

Préparation, dressage et service des plats

Plonge

Entretien des locaux de restauration aprés service

Connaissances souhaitées sur les méthodes HACCP en restauration et
les nouvelles techniques de nettoyage et d'entretien des locaux.
Expérience souhaitée en restauration collective et dans le domaine de
I'entretien

Respect des protocoles et consignes

Bonne condition physique

Discrétion

Bonne présentation

Sens du travail en équipe et des relations humaines
Gestion du temps

Dynamisme et motivation

Permis B apprécié
Missions ponctuelles ou missions longues
Amplitude horaire : Intervention sur temps de pause méridienne /
horaires variables pour I'entretien des locaux
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